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Slow F00d®

Alessandria e Colline Nicesi

PROGRAMMA FESTIVAL DEL RAVIOLOTTO
Dal 15 al 19 ottobre 2025

In occasione della Fiera di San Baudolino di Alessandria, vetrina delle eccellenze di questo
territorio, Slow Food Alessandria e Colline Nicesi Aps ha organizzato per anni il Festival del
Raviolotto con la collaborazione della Camera di commercio di Alessandria-Asti all'insegna del

gusto e della valorizzazione di un’eccellente e cosi’ apprezzata pasta ripiena.

Il “Festival del Raviolotto” ha una lunga storia :

7 aprile 1990 — 11 Convegno nazionale “Sua Maesta P’Agnolotto” ha come relatori
Carlin Petrini, Giovanni Goria, Folco Portinari, Carletto Bergaglio, Giancarlo Bertolino, Luigino

Bruni, presiede Mario Boccassi;

Dicembre 1991 - WR Edizioni pubblica il libro Sua Maesta ’Agnolotto di G.

Bertolino e L. Bruni;

Dicembre 1993 - Slow Food Edizioni pubblica, con introduzione di Carlin Petrini,

Ricette di Sua Maesta il Raviolo di Luigino Bruni;

Ottobre/novembre 2000 - 1l quotidiano LA STAMPA propone un’inchiesta “Caccia

al Ravio-Agnolotto dei nostti territori”;

13 gennaio 2008 - Inizia I'inchiesta fra i lettori de LA STAMPA “alla ricerca del

raviolotto della tua famiglia™ ;



15 novembre 2008 — Al Convegno IL. RAVIOLOTTO al teatro Comunale di
Alessandria partecipano Silvio Barbero, segretario nazionale dello Slow Food, Gianni Coscia
musicista, Alberto Capatti dell’'universita di Pollenzo, Gian Luigi Bera storico, Beppe Sardi
cuoco, Luigino Bruni fiduciario Slow Food Alessandria. Sandro Gastaldi legge il suo sonetto
dedicato agli agnolotti e I'anziana cuoca Rosetta Anslisioc ricorda gli agnolotti che serviva nel

suo ristorante di San Salvatore Monferrato prima della guerra;

15 marzo 2015 - Il festival dell‘agnolotto alessandrino “Il Mio Agnolotto”
partecipano 8 produttori di agnolotti alessandrini, la giuria premia La Macelleria Fara. La

manifestazione ¢ organizzata dalla Condotta Slow Food di Alessandria in collaborazione con il

quotidiano La STAMPA, la Camera di Commercio di Alessandria, TONAV;

8 novembre 2015 nasce Il Festival del Raviolotto che si svolge presso il ristorante
Alli Due Buoi Rossi di Alessandria e vi partecipano 8 produttori di ravioli e agnolotti della
provincia alessandrina, la giuria premia Sapori casarecci di Spinetta Marengo. ILa
manifestazione ¢ seguita da un “Laboratorio del gusto” e da una festa presso la ex Camera di

Commercio di Alessandria cui partecipa la “neo’ maschera “sua maesta Raviolotto™;
b

12 e 13 novembre 2016 - La terza edizione del Festival del Raviolotto coinvolge i
partecipanti in un viaggio nella nostra Regione attraverso la degustazione di 6 raviolotti
confezionati da ristoratori della provincia di Alessandria e 6 raviolotti confezionati da ristoratori
del resto del Piemonte. Ogni raviolotto ¢ servito con il sugo scelto e realizzato da ogni
ristoratore. La serata da vita ad un interessante confronto di sapori, ricette, tipicita e curiosita
dei raviolotti proposti. Una giuria di gastronomi affiancata da una popolare, designa nel corso
della serata il miglior raviolotto alessandrino “Ristorante Montecarlo” di Monbisaggio e il
miglior raviolotto proveniente dalle altre provincie del Piemonte “Ristorante Battaglino” di
Bra. Il programma prevede un laboratorio del gusto, nel quale vengono insegnate le tecniche di
confezionamento dell’agnolotto alessandrino e di quello senza glutine e un aperitivo con il
raviolotto in molti bar della citta in abbinamento ad un cocktail o a un vino selezionato dal bar

tendet.

L’edizione 2017, la quarta, ¢ ispirata da VEN.TO, un progetto di ciclovia portante,
per un sistema di mobilita dolce, che corre lungo il Po, da Venezia a Torino, progettata dal

Politecnico di Milano, in collaborazione con Slow Food Italia. I.’edizione del Festival, dal titolo

IL RAVIOLOTTO E IL PO, vede la collaborazione di Slow Food Alessandria con la preziosa



collaborazione delle Condotte territoriali, in un’esperienza esplorativa molto interessante che
permette di individuare e valorizzare le realta che popolano I'asta di questo grande Fiume e
trasmettere al nostro pubblico saperi e tradizioni locali attraverso il piacere del gusto (vincitore

La Locanda del Re di Bassignana).

Nel 2018 con il Festival del Raviolotto “LISONDRIA 8507, quinta edizione, la
Condotta di Alessandria ha voluto celebrare un importante compleanno: gli 850 anni della
tondazione della nostra Citta, “Alessandria non ¢ stata fondata da un giorno all’altro come vuole
la leggenda. E’ stata un’impresa collettiva, lenta faticosa, risultato di collaborazioni da parte di
genti diverse”. “L’unione di Gamindium, Marenghum, Bergolium e successivamente
Roboretum, Solerum, Forum, Vuilijje e Quargnentum”; in queste aree del territorio si
individuano 6 realta con le loro proposte di Raviolotto dedicate alla Fondazione di Alessandria

(vincitore Antica Trattoria La Micarella).

11 2019 ¢ 'anno della sesta edizione “Monfra”; un Festival dedicato ad esperienze
legate al Monferrato come parte integrante della cultura e della storia di un magnifico territorio
e al Raviolotti di osterie, trattorie, ristoranti e agriturismi dell’Alto Monferrato di Acqui Ovada
e Gavi, Alto Monferrato di Asti, Basso Monferrato di Asti e Monferrato Casalese, territori questi
di agnolotti e ravioli, protagonisti di ricette legate alla tradizione, ma anche all'innovazione

gastronomica.

Dal Monferrato ha ripreso il cammino del Festival del Raviolotto con I'edizione 2024,
dopo 5 anni di “assenza” in Citta, per motivi legati anche al periodo di restrizioni dovute alla
pandemia da Covid 19, ripartendo dal buono, pulito, giusto e sano di questo meraviglioso
Territorio pensando ad una sua connotazione temporale negli eventi di Alessandria, tre giornate
, 11/12/13 ottobre 2024, ricche di eventi tre i quali il laboratorio di Raviolotti nelle scuole,
I’Aperitivo con Raviolotto nei bar della Citta, il Convegno nel Cortile di Palazzo Monferrato, la
Disfida del Raviolotto e .’ Ovada Revolution, per vivere il territorio ovadese e conoscere alcune

delle cantine che producono 'Ovada docg.

Anche quest’anno vorremmo proporre alcune delle iniziative dell’Edizione del 2024 e

altre nuove dedicando al Festival il fine settimana del 17, 18, 19 ottobre 2025:



MERCOLEDPD 15 E VENERDYT 17 OTTOBRE ore 10.00 presso

Alessandria, istituto comprensivo “Sibilla Aleramo”— scuola primaria A. Morbelli, 15 ottobre,

Nizza Monferrato, istituto comprensivo Carlo Alberto Dalla Chiesa - scuola primaria Rossignoli,
17 ottobre,

sedi degli Orti Slow Food, progetto gia attivo che coinvolge studenti, insegnanti, genitori, nonni,
produttori locali, enti, istituzioni, realta associative attive sul territorio e la rete Slow Food in

generale per trasmettere 1 saperi legati alla cultura del cibo e alla salvaguardia dell’ambiente,

in collaborazione con En.A.L.P. Piemonte ETS — Alessandria, Lions Club Alessandria Host e
con AFP COLLINE ASTIGIANE- Scuola alberghiera di Agliano Terme e Asti.

“A SCUOLA DI RAVIOLOTTI
affinché le nuove generazioni possano non perdere la Tradizione:
GLI AGNOLOTTI DI ALESSANDRIA DE.C.O.
GLI AGNOLOTTI GOBBI ASTIGIANI”

Si trattera di un Laboratorio di cucina per gli alunni partecipanti con lezioni sulla ricetta ed il
confezionamento del’Agnolotto di Alessandria De.C.O. e dell’Agnolotto Gobbo Astigiano con
l'utilizzo delle verdure da loro coltivate nell’Orto Slow Food e di prodotti di Aziende
alessandrine, con lassistenza di insegnanti del settore gastronomico che racconteranno

I'importanza della tradizione, della filiera corta e della stagionalita. Evento non aperto al

pubblico.

VENERDYD 17, SABATO 18, DOMENICA 19 OTTOBRE dalle ore 18.00

L’Aperitivo con Raviolotto

All’ora dell’ Aperitivo serale 1 bar di Alessandria proporranno un cocktail o un vino del Territorio

abbinato ad un raviolo o agnolotto prodotto da loro o da un Laboratorio artigianale della Citta.

I bar e i laboratori di pasta fresca verranno recensiti con racconti, storie, foto e ricette sui media

locali e sui social



SABATO 18 OTTOBRE, dalle ore 10.00 a Palazzo del Monferrato

Nel Cortile di Palazzo del Monferrato si svolgera un incontro culturale di approfondimento in
ambito gastronomico: "Agnolotto di Alessandria - De.C.O, la sua storia, la tradizione, la filiera,

I'innovazione, il territotio.
Al termine verranno offerti un assaggio di agnolotti e un bicchiere di vino rosso locale.

L’incontro inoltre ospitera argomenti di interesse rientranti nel programma del Festival del

Raviolotto.

Ingresso libero.

Ore 19.00 -La Disfida dei Vincitori del Raviolotto

Alla buvette di Palazzo del Monferrato ad Alessandria aperitivo di entrée con prodotti della rete

Slow Food, accompagnati da una bo/licina locale.

Degustazioni di 5 paste ripiene, con 1 propri sughi, prodotte dalle osterie, ristoranti, agriturismi

e trattorie vincitori di precedenti edizioni del Festival con ricette tradizionali o innovative:

Gastronomia Sapori Caserecci — Spinetta Marengo;
Montecarlo — Mombisaggio;

Battaglino — Bra per le altre province del Piemonte;
Violetta — Calamandrana;

Corona — San Sebastiano Curone.

I Raviolotti verranno abbinati ad un vino tipico territoriale.

La Disfida verra aperta con l'assaggio, fuori gara, di Agnolotti di Alessandria De.C.O.
confezionati dagli alunni del corso di gastronomia-cucina del’En.A.LP. Piemonte ETS —

Alessandria.
Ogni raviolotto verra recensito, durante I’assaggio, dall’ Aps di Slow Food territoriale.

Durante la degustazione i partecipanti dovranno assegnare un voto ad ogni raviolotto secondo

il proprio gusto contestualmente al voto di una giuria selezionata.



Non manchera il risvolto dolce della serata con un dessert a sorpresa ispirato alla Focaccia Dolce
Alessandrina De.C.O..
A conclusione della serata verra premiato il Raviolotto piu votato e consegnato un attestato di

partecipazione ai produttori concorrenti.

Le osterie, i ristoranti, gli agriturismi e le trattorie protagoniste della Disfida verranno recensite

con racconti, storie, foto e ricette sui media locali e sui social.

Info e prenotazioni (Piercarlo 3355348611).

DOMENICA 19, dalle ore 09.00 alle ore 13.30 circa

LA CAMMINATA DELI’ORO DELI’ORBA, evento in collaborazione con il FAT di
Alessandria, I’Associazione Animo, I’Associazione Strada Franca del Monferrato, la Comunita

Slow Food per la Valorizzazione del Cavolo di San Giovanni e la Pro Loco di Casal Cermelli.

Con I' obiettivo di sensibilizzate le persone ad un approccio Slow del territorio attraverso una
mobilita sostenibile, a piedi, e una conoscenza del patrimonio e delle eccellenze locali, i
camminatori partiranno dalla suggestiva Cascina Merlanetta a Casal Cermelli (Al) per un
percorso, di circa 12 Km., lungo gli argini del torrente Orba sino a toccare il Borgo di Retorto,
circondato da terre e campi coltivati, dove si rivive I'atmosfera agricola e contadina di un passato,
ormai lontano, ma ancora vivo nei ricordi di un presente che ne trae le sue radici. La strada del
ritorno esplorera le strade bianche e un tratto dell’Aemilia Scauri, antica strada Romana che
collegava Vado Ligure ad Acqui Terme e Tortona, con arrivo a Cascina Merlanetta dove il
padrone di casa fara visitare lo storico museo “ORO DELL'ORBA”.

A conclusione i camminatori potranno degustare Raviolotti locali, 1 capunet preparati con il
Cavolo di San Giovanni “San Giuaneii” e un bicchiere di vino rosso del territorio.

Per informazioni e prenotazioni Devis Zamburlin 3347918068 con messaggio WhatsApp.

Un Festival del Raviolotto 2025 — 7" edizione che ha l'intento di arricchire l'offerta di events, in modo da
convogliare sul territorio gli appassionati, non solo nella giornata del sabato come nelle passate edizioni ma per

pin giorni ed ampliando il territorio coinvolto nell iniziativa.



